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PIRASALI TAVUK ŞİŞ

1 yemek kaşığı yağ
100 gr. biber
300 gr tavuk bonfile
2 adet pırasa
5 adet şiş
Yarım tatlı kaşığı toz biber
2 baş soğan
250 gr yoğurt
Tuz
Karabiber

Bonfileleri, biberleri ve pırasaları yıkadıktan sonra kurulayın ve iri parçalar halinde doğrayın. Soğanları soyup
yıkayın ve kalın halkalar şeklinde kesin. Bütün malzemeyi teker teker, tahta şişlere geçirin. Üzerlerine tuz ve
karabiber serpin. 1 yemek kaşığı yağı tavada kızdırıp, orta hararetteki ateşte şişleri kızartın. Yoğurda tuz,
karabiber ve kırmızı biber serpip, tavuk şişlerin yanında servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:103423 • adı:Pırasalı Tavuk Şiş • gönderen:hünerli kız • indirme tarihi:05.05.2024 - 17:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-tavuk-sis-vt75372
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pirasali-tavuk-sis-103423.jpg
http://www.tcpdf.org

