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PIRASALI TAVA BOREGI

https://migros.com.tr

1 adet kuru sogan
Yarim kg. pirasa
100 gr. beyaz peynir
3 adet yufka

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 cay bardagi yogurt
Karabiber

1. Pirasalari ince ince kesin, sogani da ayni sekilde ince ince dograyin ve tavada zeytinyagi ile soteleyin.

2. Pirasalar suyunu ¢gekene kadar soteleyin ve kenara alip sogutun.

3. Soguduktan sonra igerisine peyniri pargalayip ekleyin.

4. Karabiberi ekleyin.

5. Sit, yumurta ve yogurdu derin bir kasede karigtirin.

6. Derin bir tavayi yaglayin yufkanin ilk katini tavayi ortalayarak agin, icerisine hazirladiginiz sostan dokdn.

7. Daha sonra diger yufkay! elinizle pargalara bélin ve tavaya yerlestirin, Gzerine tekrar sos dokin, pirasali igi
yufkanin Gzerine yayin.

8. Kalan yufkayi da elinizle bolup ekleyin kalan sosu dékip tavanin digina tagsan yufkay da Gzerine kapatin.
9. En kisik ateste iki ylizn0 de gevirerek pigirin.
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