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PIRASALI TART (MILFOY)

3 adet prrasa

5 adet milféy hamuru

2 adet patates

4 corba kasi@I siviyag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi un

1 su bardag st

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1 adet parmak sucuk

Tuz

Yumusamis milfdy hamurlarini kenarlari yarim santim birbirinin Gstline gelecek sekilde diiz bir zemine yerlestirin.
Tepsi buylkliginde agin ve tepsiye yerlestirin. Patatesleri ince kiyip, 2 gorba kasigi siviyagda soteleyin. Kalan
siviyagda halka dogranmig pirasalari kavurun. Tereyagini kizdirip unu rengi dénene kadar kavurun. Uzerine sit
ekleyip, koyulasana kadar pigirin. Kagar peyniri, patates, pirasa ve tuz ilave edip harmanlayin. Ocaktan alip
halka dogranmis sucugu ekleyin, milféy hamurunun izerine yayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.

ye

.-'/

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 28.12.2015
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