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PIRASALI SOSISLI FIRIN MAKARNA

500 gr. pirasa

1 paket firn makarna

Yeteri kadar su

6 adet sosis

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi yogdurt

1 paket krema

3 adet yumurta

1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
5-6 dal maydanoz

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Makarnayi tuzlu suda haglayin. Pirasa ve sosisi halka halka dograyip tereyaginin yarisiyla kavurun. Tuz ve
karabiber ekleyin. Yogurt, krema, yumurta, beyaz peynir ve kiyilmig maydanozu karigtirin. Makarnayi pirasali
hargla karigtirip yaglanmis firin kabina yayin. Uzerine yogurtlu karnigimi dokin, kagar peyniri serpin. 200 derece
firnda Uzeri kizarana dek pisirin. Uzerini aliminyum folyo ile kapatip 20 dakika daha pisirin.

»

Fotograf "ihsan abi" tarafindan génderildi. 08.01.2016
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