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PIRASALI SOGAN CORBASI

4 adet orta boy kuru sogan
1 adet prrasa

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

6 su bardadi et suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Rendelenmis kasar

Sogan ve pirasa ince kiyllir. Tencereye yag konur, eriyince sogan ve pirasa atilir. Tamamen seklini kaybedene
kadar kavrulur. Soguk et suyu ve hemen ardindan un katilir, tuz serpilir. Strekli karistirarak kivam alana kadar
bir tasim pisirilir. Servis kasesine konur, tzerine rende kasar serpilir.
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