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PIRASALI SOĞAN ÇORBASI

4 adet orta boy kuru soğan
1 adet pırasa
2 çorba kaşığı tereyağı
3 çorba kaşığı un
6 su bardağı et suyu
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
Rendelenmiş kaşar

Soğan ve pırasa ince kıyılır. Tencereye yağ konur, eriyince soğan ve pırasa atılır. Tamamen şeklini kaybedene
kadar kavrulur. Soğuk et suyu ve hemen ardından un katılır, tuz serpilir. Sürekli karıştırarak kıvam alana kadar
bir taşım pişirilir. Servis kasesine konur, üzerine rende kaşar serpilir.

© lezzetler.com tarif no:41682 • adı:Pırasalı Soğan Çorbası • gönderen:dr.f • indirme tarihi:18.04.2024 - 19:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-sogan-corbasi-vt31240
http://www.tcpdf.org

