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PIRASALI SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye
2 adet pirasa

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Pirasalar ince kiyilir, 1 gorba kasigdi tereyaginda ve tuz, karabiber egliginde gevseyene kadar kavrulur. Baska bir
tencerede arpa sehriye heglanir, suyu stizilir. Pirasanin tzerine konur, 1 ¢corba kasigi tereya@i parga parca
birakilir, tuz serpilir. Kapak kapatilir, gok kisik ateste 15 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra diiz
servis tabagina ters gevrilir.
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