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PIRASALI SEHRIYE PILAVI

2 adet pirasa

2 su bardagi arpa sehriye
1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

4 su bardag sicak su

Tencereye yag konur, sehriyeler atilir, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine kibrit ¢épii seklinde dogranmis
pirasalar, salca, tuz atilir, 5 dakika daha birlikte kavrulur. Sonra sicak su eklenir, kapak kapatilir. 10-12 dakika
pisirilir. Atesten alinir, 10 dakika dinlendirilir, karigtirilir ve servise sunulur.
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