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PIRASALI RISOTTO

Malzeme:

1 su bardag risotto pirinci

1 cay bardadi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet sogan

2 su bardag tavuk suyu

1 dal prrasa

1 ¢corba kasigi krema

20 gram Teremyag

Soganin kabuklarini soyup incecik kiyin. Zeytinyadini tencerede i1sitip sogani kavurun. Pirinci ekleyip surekli
karstirarak 10 dakika boyunca kavurmaya devam edin. Sicak tavuk suyundan azar azar ekleyerek pisirmeye
devam edin. Pirasalari temizleyip ¢ok ince julyen dograyin. Tereyaginin yarisini ayri bir tavada eritip pirasay!
kavurun. Tavuk suyunu ilave edip 5 dakika kadar pisirin. Kremayi ekleyip karistirin. Kaynamakta olan risottoya
ekleyin. Piringler hafif diri kivamda olacak sekilde pisirin. Ocaktan indirmeye yakin kalan tereyagi ile parmesani
ilave edin. Istege gdre ¢ok ince kiyllmig pirasa ile stsleyip servis yapin.
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