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PIRASALI PURE

6 adet orta boy patates

10 ¢orba kasig! Igim Sit

45 gr Igim Tereyagi

1 tath kasidi rendelenmis muskat

250 gr pirasa

1 tath kasidi zeytinyagi

Bir tutam beyaz biber

Bir kag tutam suteresi (bulamazsaniz feslegen de kullanabilirsiniz)

Firni 220°C’de isitin.

Patatesleri tizerine yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yerlestirin. Kabuklari altin sarisi rengini alana kadar 50
dakika pisirin. I¢lerinin yumusadigindan emin olunca firndan alin.

Patatesleri boylamasina kesin ve kasikla iglerini ¢ikarin. Firinda 8 dakika daha pisirin.

Gikardiginiz patates iclerini Igim St ile birlikte ezin. 30 gr Icim Tereyad ilave edip iyice karistirarak pire haline
getirin. Rendelenmig muskat, tuz ve beyaz biber ile tatlandirin.

15 gr Igim Tereyadi ve zeytinyadini karistirarak tavada isitin. Pirasalari iyice yumusayana kadar bu tavada
soteleyin. Plre haline getirdiginiz patateslere katin.

Firindan ¢ikardiginiz patates yataklarina pirasall patates puresini paylagtirin. Firinda 25 dakika kadar pigirin.
Uzerleri kizardidinda firndan alin, suteresi ya da feslegenle susleyerek ilik servis edin.
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