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1 adet yas maya

1 su bardagi ayran

1 kahve fincani ik su
1 adet kesma seker

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet pirasa

3 ¢corba kasiJ! siviyag
1 dilim beyaz peynir
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

PIRASALI POGAGCA

lik su, maya ve seker karistirilir. Yag, yumurta ve tuz eklenir. sonra yumusak kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 1 saat dinlenmeye birakilir. Bu arada pirasa ince Kiyilir, siviyagda solana kadar cevrilir, tuz
eklenir. Soguyunca ezilmig beyaz peynir katilir. Hamurdan cevizden biraz blyUk parcalar alinir. Parmak
uclariyla gay tabagi kadar acilir. Pirasali i¢ konur, kapatilir. Pogagalar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine
yumurta surdltr. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Pirasali Acma Corek icin tiklayin
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