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PIRASALI PILIC PAY

1 paket Banvit Bonfile G6gis (serit kesilmis)
175 gr un (elenmis)

Bir tutam tuz

90 gr tereyadi (sogutulmus, kip kesilmis)
2-3 corba kasigi su (soduk)

1 corba kagigr maydanoz (iri dogranmig)

3 ¢corba kasigI misir unu

400 ml stt

2 ¢orba kagiJi tarhun

3 adet prrasa (ince halka dogranmig)

200 gr misir (konserve, stiziimis)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Un, tuz ve 80 gr tereyagini, ekmek Kirintisi gérinima alincaya kadar robottan gegirin. Su ve maydanozu katip,
hamur toplanincaya kadar, bir-iki kez daha robotu ¢aligtirin.

Hamuru, diiz ve hafif unlu bir zeminde, hafifge bastirarak top haline getirin. Streg film ile kaplayip, en az 30 dak.
buzdolabinda dinlendirin.

Misir unu ve situ iyice karistirin. Orta ateste ve karistirmaya devam ederek, hafif koyulasincaya kadar pisirin.
Hafifce karistirmaya devam ederek, kalan tereyag, tarhun, pirasa, misir, etler, tuz ve karabiber katip,
harmanlayin. Etli malzemeyi 1,5 It'lik bir firn kabina bosaltip, her tarafina esit yayin.

Hamuru diiz ve unlu bir ytzeyde, firin kabinin ebadindan biraz daha buyik a¢ip, malzemelerin Gzerine kapatin.
Kenarlarini hafifge bastirarak ve sekil vererek kapatin. Keskin bir bigagin ucunu ortasina hafifce bastirarak delin.
Onceden isitilmig 190°C firinda, Gizeri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 35-40 dak. pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra 6-7 dak. dinlendirip, servis yapin.
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