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PIRASALI PILAV

2 su bardagi piring

2 adet pirasa

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
2,5 su bardagi su

Once piring bol 1lik, tuzlu suya islatilir. Bu arada pirasalar yarim daire seklinde dogranir. Tavaya 1 gorba kagigi
tereyagi konur. Uzerine pirasalar katilir, solana kadar kavrulur. Sonra kalan tereyagi tuz, karabiber ve suda
bekletildikten sonra yikanmis piring atilir. Birka¢ dakika kavrulur. Uzerine su katilir. Tencerenin kapagi kapatilir.
Kaynamaya baslayinca ates kisilir, 10 dakika daha pigirilir. Atesten alinir yarim saat dinlendirildikten sonra
servise sunulur.

ML® Pirasali Pilav icin tiklayin
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