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PIRASALI PEYNIRLI KANEPE

12 Kisilik Gerekli malzeme:
200 gr krem peynir

250 gr tuzsuz lor peyniri

1 demet taze sogan

1 adet prrasa

1 cay kasigi hardal

1 yemek kasigi margarin
125 ml sivi krema

CGavdar veya kepek ekmegi
Tuz

Karabiber

Pirasay yikayip uzunlamasina ikiye kesin. ince seritler halinde dograyip tuzlu suda bekletin. Suyunu siiziip
kurumasi igin kagit havlu tzerine alin. Marulun yapraklarini ayirip yikayin. Margarini krema kivamina gelinceye
dek kasikla ezerek karigtirin. Lor peyniri, krem peynir ve krema, tuz ve biberini ilave edip karistinin. Pirasa,
hardal ve kiyiimis sogani ekleyerek karistirmaya revam edin. Ekmegi dilimleyip Uzerlerine marul yapraklari
yerlestirin. Marullarin Gzerine peynirli karisimi paylastirip servis yapin.
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