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PIRASALI PEYNIRLI GOZLEME

200 gr. Erzincan tulum peyniri

2 sap pirasa

3 adet yumurta

100 gr. un

1 su barda@i (250 cc.) st

1 corba kasigi katiyad

4 corba kasigi zeytinyagi

Yeterince tuz, biber, kirmizi pul biber

YAPILISI:

Pirasayi temizleyip yikayiniz. Sertlesmis yesil yapraklarini kesip atiniz. Kalan beyaz ve yesil kisimlarini ince ince
dograyiniz. Bir tencereye katiyadi koyup eritiniz. Igine pirasalar atip tGzerine bir ¢ay bardadi su dékin(z.
Tuzlayip, kapagini kapatip 15 dakika pirasalar yumusayincaya kadar pisiriniz. Bu ara yumurtalarin beyazin
sarisindan ayiriniz. Peynirin yarisini iyice ufalayiniz. Yumurta sarilari, un, stit ve ufalanmis peynirle bir hamur
tutunuz. Yumurtanin beyazini ¢irparak kar haline getiriniz. Yaptiginiz bu yumurta beyazi karini, yogurdugunuz
hamuru yavas yavas yogurarak ekleyiniz. Bir genis tavanin i¢inde bir kasik zeytinyagini kizdiriniz. Yaptiginiz
g6zleme hamurunun dortte birini igine atip 3-4 dakika kizartiniz. Kizarttiginiz gézlemeyi tavada ters yiz edip
Uzerine pisirdiginiz pirasalari, kalan peynirin dértte birini koyup, tuz biber ekip, 3-4 dakika kadar tavanin kapagi
kapali olarak pisiriniz. Pisen gézlemeleri sicak kapali bir tencerede muhafaza ediniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 21.12.2023
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