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PIRASALI PAY

1.5 Adet Pirasa

1 Adet Sogan

2 Corba Kagigi Sivi Yag
150 Gr. Margarin

1 Adet Yumurta

1 Gay Bardadi Yogurt

2 Su Bardagi Un

Pirasalari ve sodanlar kiigtk dilimler halinde dograyalim. Bu karisim ¢ok az sivi yag ile birlikte kapagi kapali bir
tencere iginde, pirasalarin ve soganlarin diriligi gidene kadar pigirelim.Bir taraftan da yumusatiimis margarin,
yumurta, yogdurt ve aldigi kadar un ilave ederek, kulak memesi kivamina gelinceye dek yoguralim. Hamuru firin
tepsisine veya isiya dayanakl cam tepsi icine yayalim. Hamurun Gzerine pirasalar yerlegtirelim. Firina
sUrildikten 15-20 dakika sonra, tulum ve kasar peyniri rendelerinden olusan karigsimi da ekleyelim. Pirasali pay
sogumadan servis yapalim.
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