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PIRASALI PAY

1 kg pirasa,

3 ¢corba kagsiJi siviyag,
yarim kg misir unu,

2 adet yumurta,

1 su bardagi un,

1 su bardag stit,

1 cay bardagdi siviyag,
1 paket kabartma tozu,
1 cay kasigi karabiber,
1 tath kasidi kirmizibiber,
1 cay kasigi kimyon,

2 tath kasig tuz

Pirasalar kiicUk ki¢uk dograyin. Tavaya 3 ¢orba kasidi siviyagi alin. Kizdiktan sonra pirasalar ekleyin.
Yumusayana dek kavurun. Genis bir kapta, yarim kg misir unu, 2 adet yumurta, 1 su bardagi un, 1 su bardagi
siit, 1 cay bardagi siviyag, 1 paket kabartma tozu, 1 ¢cay kasig karabiber, 1 tath kagigi kirmizibiber, 1 ¢ay kagigi
kimyon ve 2 tath kasigi tuzu iyice karnistinn. Yagda kavurdugunuz pirasayi ekleyin. lyice karistirin. Yuvarlak bir
cam tepsiyi yaglayin. )

Hazirladiginiz karigimi tepsiye yayin. Onceden isitilmis orta isili firinda pisirin.
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