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PIRASALI PATATES CORBASI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 corba kasiJi rafine yag

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

3 orta boy pirasanin beyaz kisimlari (temizlenip, ince dilimlenmis)
6 orta boy patates (kabuklari soyulup, ince dilimlenmis)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2+1/2 su bardagi tavuk suyu

1 14 su bardagi sut

Orta boy bir tencerede tereyagini, rafine yagdi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogani ekleyip, arasira karigtirarak
5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pisiriniz. Pirasa ve patatesleri katip, arasira ¢evirip karistirarak 10-12
dakika, patateslerin her yani hafifge kizarana kadar pisiriniz. Tuz ve biberi ekip, tstlne tavuk suyunu ve sutl
dékiniz. Atesi yukseltip, siviyi sirekli karigtirarak kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, tencerenin kapagini
kapatarak 20 - 25 dakika, patatesler yumusayincaya kadar kaynatmaya devam ediniz. Tencereyi atesten alip,
corbayi ince bir tel slizgecten slzerek, blyik bir kaseye aktariniz. Tahta bir kagigin sirtiyla sebzeleri stizgecte
ezerek, kalan posalari atiniz.

Slzduginlz gorbayi yeniden tencereye koyup, hafif ateste ara-sira karistirarak, 5 dakika isitiniz. Tencereyi
atesten alip, corbayi isitiimig bir corba kasesine ya da tek kisilik kaselere bosaltarak servis ediniz.
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