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PIRASALI OMLET

3 adet yumurta

2 adet ince ve taze pirasa

1 adet taze kirmizi biber

1 tath kasidi pul biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim ¢ay bardagi kadar rendelenmis kasar peyniri
1 yemek kasigi dolusu un

Tuz

Karabiber

Pirasalarimizi bol suda yikayip ince ince dogruyoruz. Kirmizi taze biberimizi de rende kivamina yakin blyuklikte
ince ince dograyip seramik tencereye koyuyoruz. Malzememizin Gzerine tereyagimizi ilave edip pirasalarimiz ve
biberlerimiz cansizlasana kadar karistirip sonra ocagimizi kapatiyoruz. Yumurtalarimizi genis bir kabin igine kirip
baharatlarimizi ve rendelenmis kasar peynirimizi de yumurtalarin igine atip iyice ¢irpiyoruz. Soguyan pirasa ve
biberlerimizi de bu karigimin i¢ine ekleyip iyice karistiriyoruz. Tavamizin igine tereyagini koyup iyice eridikten
sonra hazirlamis oldugumuz omletimizi tavaya aliyoruz. Alti pistikten sonra ters gevirip diger tarafini da
pisiriyoruz. Pisirdigimiz omletimizi artik tabaklara servis edip sofralardaki yerini alabilir.

Not: Ozellikle seramik tabanli tencerelerde yapisma olayi olmadidi igin omletimiz daha giizel pismekte ve daha
lezzetli olmaktadir.
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