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PIRASALI MUSKALAR

Malzemeler:

2 yufka

1 sogan

2 ¢orba kasigi yogurt
Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi siviyag
2 yumurta

2 pirasa

Yapiligt:

Pirasayi ve sogani incecik kiyip 2 kasik siviyagda kavurun. 1 yumurtanin sarisini ayirin. Beyazini ve diger
yumurtay blyik kaseye alin. Yogurt, sut ve kalan siviyadi ekleyip karistirin. Yufkanin birini diiz zemine yayip
yogurtlu karigimdan surtin ve diger yufkayi Gzerine kapatin. Tekrar yodurtlu karigsimdan sdriin. 4-5 cm
kalinliginda geritler halinde kesin. Uzun seritleri tekrar ikiye bolin. Seritlerin ucuna hazirladiginiz pirasali
karigimdan yerlestirin. Once bir kdgeyi Giggen olacak sekilde katlayin, sonra diger kdseyi onun tzerine sarip bu
sekilde devam ederek muska sekli verin. Béreklerinin Gzerine ayirdiginiz yumurta sarisini strtiin. Onceden
isitilmig 180 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.
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