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PIRASALI MUFFIN

250 gr pirasa

2 su bardagi un

1 corba kasigi sut

125 gr margarin

1 corba kasigi margarin

1 adet havug (rendelenmis)
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 cay kasigi feslegen

1 tutam tuz

Uzeri Igin;

1 kutu krema

2 adet yumurta

Yarim su bardag: st
Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Sat, 125 gr margarin ve bir tutam tuzu sert bir hamur olana kadar yoguruyoruz. Hamurun tzerini nemli ebzle
Ortlp buzdolabinda yarim saat bekletiyoruz, tavaya pirasayi incecik dogruyoruz, icine havucu ve fesledeni ilave
edip zeytinyaginda kavuruyoruz. Tuz ilave edip karistirip, sogumasini bekliyoruz. Buzdolabindaki hamuru alip
ceviz blyukliginde pargalar kopariyoruz, elimizle biraz inceltip 1 ¢orba kasigr margarinle yagladigimiz muffin
kaplarina yerlestiriyoruz. Ortalarina pirasali harci koyuyoruz. Bir kasede krema, yumurta ve sttl rendelenmis
kasar peyniri de ilave edip karistiriyoruz. Muffinlarin Gzerine paylastiriyoruz. 180 derecede dnceden isitiimig
firnda Uzerleri kizarana kadar pigiriyoruz.
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