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PIRASALI MUCVER

1 Kg Prrasa

2 Adet Yumurta

3-4 Corba Kasidi Un
3-4 Corba KasiJI Beyaz Peynir
1 Demet Maydanoz
Tuz, Karabiber
Kizartmak Igin:

Swvi Yag

Sos Igin:

3 Corba Kagidi Sivi Yag
1 Tath Kasigi Un

1 Corba Kasig Salga

2 Dis Sarmisak

1 Tath Kasig1 Seker

On hazirlik olarak pirasalari dograyalim. Bir tencereye aktaralim.

Kisik ateste kendi suyuyla birlikte haglayalim. Tencereyi atesten alalim.

Pirasalar soguduktan sonra 2 adet yumurtayi ilave edelim.

Unu, beyaz peyniri, ince kiyilmis maydanozu, tuzu ve karabiberi ekleyelim.Bir ¢atal yardimiyla karigtiralim.
Derin bir tavaya sivi yagdi alip, kizdiralim. Micver malzemesinden kasikla alip, diizgiin bir sekilde yaga dékelim.
Yine kasikla basarak yassiltalim.

Arkali 6nl0 kizartalim. Fazla yadini stizmek icin kagit mutfak havlusunun Gzerine alalim.

Sos icin; tavaya sivi yagi koyalim. Sirekli karistirarak, unu ekleyelim. Un pembelesmeye basladiginda salcayi
ilave edelim.

Son olarak dévulmis sarimsaklari, sekeri, tuzu ve karabiberi ekleyelim.

Bir iki tasim kaynattiktan sonra tavayi atesin Ustiinden alalim.

Hazirladigimiz sosu mucverlerin Uizerine ddkip, servis yapalim.
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