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PIRASALI MUCVER

1,5 su bardagi un

2 yemek kasigi sizme yogurt
2 adet yumurta

1 adet kabak

5 adet pirasa

100 gram lor peyniri

1/3 demet maydanoz

5-6 yaprak taze nane (arzuya gére reyhan)
1/2 gay bardagi zeytinyag!

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigi kabartma tozu

Pirasanin beyaz kisimlarini cok ince ve ¢ok minik kipler halinde dograyin. Kabagi rendeleyin, fazla suyunu sikin.
Maydanoz ve naneyi de ince bir bigimde kiyin. Orta boy bir kabin igerisine yumurtalari, zeytinyagini ve stizme
yogurdu alin. Giizelce ¢irpin. Ardindan Uzerine pirasalari, kabagi, nane, lor peyniri ve maydanozlari ekleyin.
Karigtirin. Ardindan unu ve kabartma tozunu eleyerek ilave edin. Glizelce karigtirin. Son olarak tuz ve
karabiberini de ilave ettikten sonra Gzerini streg film ile kapatin. Buzdolabinda bu sekilde 15 - 20 dakika kadar
dinlendirin. Cikarip orta blytklUkte pargalar alin ve sekil verin. Yaglh kagit serili firin tepsisinin tizerine aktarin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 20-25 dakika kadar her iki tarafi renk degistirip kizarana kadar pisirin.
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