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MISIR UNLU PIRASALI KEK

50 gr oda sicakhginda margarin
2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

3 adet pirasa (pirasanin beyaz kismi)
1 adet havug (haglanmig)

1 adet kirmizi biber

2 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigi susam

Yumurta ve sivilari derin bir kapta ¢irpin. sanayagini,misir ununu, tuz ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya
devam edin.Pirasalari ince ince dograyin. Kirmizi biber ve havucu minik kiipler halinde dograyin. Kek hamuruna
ekleyip kasikla iyice karistirin. Yaglanmig tepsiye dékin.Uzerine susam serpin. 170 derece firinda 35-40 dakika
kadar Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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