—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASALI MISIR EKMEGI

1 kilo pirasa

1/2 kilo misir unu

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

2 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi toz seker
1/2 kahve fincani un
Yeterince susam

Pirasalari ayiklayip, yikadiktan sonra uzunlamasina ikiye béllp, ince ince kiyalim.

Pirasalari biyik bir kaseye koyup, 2 tatl kasidi kadar tuz ilave ettikten sonra, iyice ovarak yumusamasini
saglayalim.

BuyUkge bir kaba 3 yumurtayi, 1 su bardadi siviyadi, 1 su barda@ yodurdu, 3 ¢corba kasig bugday ununu, 2
paket kabartma tozunu, 2-3 corba kasigi kadar toz sekeri, 1/2 kilo misir ununu ilave edip, iyice yoguralim.
Hamurdan limon buyUkligtnde parcalar koparip, yuvarlayip hafif Gstinden bastirdiktan sonra yaglanmis firin
tepsisine yerlegtirelim.

Uzerine susam veya ¢orekotu serpip, dnceden isitilmig 170° C'li firinda kizarincaya kadar pisirelim.
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