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PIRASALI MISIR UNU EKMEGI

3-4 adet prrasa

2 adet patates

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag
1/2 demet maydanoz
100 gr beyaz peynir

1 paket kabartma tozu
2 su bardagdi misir unu
2 yemek kasigi tuzot

Pirasalar ¢enterek dograyin. Patatesleri soyup zar seklinde dograyin.

Maydanozu ince kiyin. Karistirma kabina 1 yumurta ve 1 yumurta beyazini alin ve tuz ekleyerek cirpin. Siviyag
ve yogurdu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Pirasayl, maydanozu, ezilmig peyniri, kirmizi pul biberi, kabartma
tozunu ilave edip karigtirin. Misir ununu da ekleyip kek kivaminda bir hamur yapin. Firin tepsisini yaglayip, un
serpin. Hamuru tepsiye bosaltip Gzerine yumurta sarisi striin. Onceden 200 derecede isitilimig firinda Gzeri
kizarana kadar pigirin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Pirasall Ekmek (gorsel)
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