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PIRASALI MISIR UNLU KEK

1 cay kasigi Pakmaya Aktif Kuru Maya
1 kahve fincani ilik su

1 yemek kasigdi tereyadi

500 gr pirasa

50 gr mini taze peynir toplar

1 adet kiguk boy havug

100 gr orta yagdh beyaz peynir

1 yemek kasigi dilimlenmis zeytin
3 yumurta

1 kahve fincani zeytinyag!

1 su bardagi misir unu

1 sun bardagi bugday unu

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?lyi 1 kahve fincani 1lik suda 15 dakika bekletin.

Tereyagini tavada eritip ince kiyllmis pirasalari ve dilimlenmis havucu ilave edin. 10 dakika boyunca surekli
karistirarak kavurun. Ocaktan alin.

Pirasall karisima peynirleri ve zeytinleri ekleyin. Harmanlayin.

Yumurtalari bir tutam tuzla birlikte 5 dakika boyunca ¢irpin. Zeytinyagini ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.
Unlari ve mayali karigimi ekleyin. Spatula ile karistirin. En son pirasall karisimi ilave edip tekrar karigtirin.
Kek hamurunu yaglanmig yuvarlak bir kek kalibina dékdiin. 170 dereceye ayarli firrnda 35-40 dakika pigirin.
Dilimleyip 1lik servis yapin.
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