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PIRASALI MISIR CORBASI

2 su bardagi haslanmis misir tanesi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet pirasa

4 corba kasigi silme un
5 su bardagi su

2 adet kirmizi aci biber
2 adet domates

100 gr. krema

1 tath kasidi toz seker
Tuz

Karabiber

Pirasanin beyaz kisimlarini dograyip tereyaginda kavurun. Unu ilave edip kavurmaya devam edin. Suyu katin ve
kaynadiktan sonra misiri ekleyip 15 dakika pigirin. Dogranmig biber ve domatesi ilave edin ve biberler
yumusayana kadar pisirin. Uzerine krema, toz seker, tuz ve karabiber ekleyip bir tagim kaynatin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.01.2024
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