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PIRASALI MINI BOREKLER

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

300 grun

1 cay bardag ilik stt

Ik su

2 cay kasig! instant maya
1 tath kagig tuz

I¢ harciigin:

1 kg pirasa

500 gr lor peyniri

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

BiyUk bir kaseye unu eleyin. Siit, maya ve tuzu ekleyip yogurmaya baslayin. Yavas yavas suyu ekleyerek
yogurmaya devam edin. PUrlzsuz bir kivama gelince Uzerini nemli bir bezle 6rtlp ik ortamda mayalanmaya
birakin. Pirasalar yikayip kiyin. Zeytinyagini tavada isitin ve pirasalari ekleyip birkag dakika kavurun. Ocaktan
alip lor peyniri ve pul biberi ilave edin. Tuzla tatlandirin. Firini 180 derecede isitin. Firin tepsisine yagh kagit
serin. Mayalanan hamurdan bezeler koparip hafif unlanmig zeminde ince agin. Uzerine aralikli olarak birer
yemek kagigi pirasali hargtan koyun. ikinci bezeyi de ayni sekilde agip Gizerine kapatin ve bardak agzi ile harglar
hamurlarin ortasinda kalacak sekilde kesin. Firin tepsisine aralikli olarak dizin. Uzerine yumurta sarisi siirip
dnceden isitilmis firnda kizarana kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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