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PIRASALI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet ince pirasa

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Pirasa iri dogranir, diidiikliye atilir. Uzerine yikanmis mercimek, tuz ve su ilave edilir. Kapagi kapatilir. Yaklagik
15 dakika pisirilir. Sonra blenderden gecirerek pirasa ve mercimek ezilir. Diger tencerede un ve tereyagi
kavrulur. Mercimekli larigsima ilave edilir. Strekli karistirarak bir tagim pisirilir.
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