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PIRASALI MAKARNA

1 paket makarna (tercihen penne, spagetti veya fettuccine)
2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

2 adet orta boy pirasa

2 dig sarimsak

1 su barda@i krema (istege bagh)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi pul biber (istege bagl)

1 su bardagi rendelenmis parmesan veya kasar peyniri

Genis bir tencerede su kaynatin ve igine bir tutam tuz ekleyin.

Makarnayi ekleyerek paketin Gzerinde belirtilen siire kadar haglayin.

Haslandiktan sonra suyunu slizerek kenara alin.

Pirasalari yikayin ve ince halkalar halinde dograyin.

Sarimsaklari da ince ince kiyin.

Bir tavada zeytinyagini ve tereyagini isitin.

Dogradiginiz pirasalari ekleyerek orta ateste kavurun.

Pirasalar yumusamaya basladijinda sarimsaklari ekleyin ve birka¢ dakika daha soteleyin.
Pirasalar iyice yumusayinca tzerine tuz, karabiber ve pul biber ekleyin.

Daha kremamsi bir sos isterseniz kremay! ekleyin ve karigtirarak birkag dakika pigirin.
Haslanmis makarnayi tavaya ekleyerek sos ile iyice harmanlayin.

Ocagi kapattiktan sonra Uzerine rendelenmis peynir ekleyin ve karigtirin.

Makarnayi sicak olarak servis tabagina alin, Gzerine ekstra peynir serpebilir ve yaninda limon dilimleri ile
sunabilirsiniz.
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