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PIRASALI KREP
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Hamur:

3 adet kiiglk boy pirasa

0,5 demet ince dogranmis maydanoz

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
2 yumurta

2,5 su bardagi ik st

0,5 cay bardagi sivi yag

1 -2 cay kasidi tuz

0,5 ¢ay kasigi toz seker

3 su bardagi misir unu

1 poset Dr. Oetker Instant Maya (gluten icermez)
Pisirmek igin:

2 - 3 yemek kagigi sivi yag

Pirasalari ¢ok ince dograyin. Maydanoz ve beyaz peynir rendesini ilave edip karistirin.

Yumurta, siit, sivi yag, tuz ve toz gekeri bir kaba alin ve kagik ile iyice karigtirin. Misir unu ve mayay! ayri bir
kapta karigtirin. Sivi karigima ekleyin ve kasik ile iyice karigtirin. Uzerine pirasali karigimi ekleyip karistirin.
Uzerini kapatin ve 30 dakika bekletin.

Tavaya 1 ¢ay kasidi sivi yag gezdirip orta ateste 1sitin. Hazirladiginiz pirasall hamurdan 1 kepge alip tavaya
dokin. Yaymadan orta ateste hafif pembelesinceye kadar arkali 6nlu pisirin. Hamurun tamamini ayni sekilde
hazirlayin ve ilik servis yapin.
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