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PIRASALI KREP DOLMASI

Dort kisi igin:

Krep hamuru:

7 blylk ¢orba kasidi kara un
Ceyrek litre badem situ

Bir corba kasigi aygicegdi yadi
Bir tutam kaya tuzu

Iciigin:

300 gram pirasa

500 gram beyaz peynir

100 gram gravyer rendesi

2 corba kasiJi aycicedi yagd!
Hindistancevizi

karabiber

kaya tuzu.

Hazirlanmasi:

Unu, sdtl, yumurtalari, yadi bir salata tabagi icinde karistirin. Tuzlayin. Hamuru Gg¢ saat dinlenmeye birakin.
Krep halinde hazrrlayin.

Pirasalari haslayip, stiztin. Ince dograyin. Dogranmis pirasayi bir tavada yag icinde hafif déndurin.

Bir toprak kap i¢inde pirasalari, beyaz peyniri (¢atalla ezilmis) ve rendelenmis gravyerdentg ¢orba kasigi katin.
Uzun slre karistirip, katiginin tadina bakin. Gerekirse tuz ilave edin. hindistanceviziyle kokulandirin. Bu i¢ten iki
corba kagi@i alarak krepleri ayri ayri doldurun. Firina koyacaginiz bir kaba yerlestirin.

Kalan gravyer rendesini Uzerine serpin. Uzerini aliminyum folyo ile kapatip sicak firina verin. Bes dakika,
gravyerler eriyene dek firinda tutun.

Sicak olarak sofraya getirin.
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