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PIRASALI KOL BOREGI (HAZIR YUFKA)

4 adet yutka

I¢icin:

1 kg pirasa

1 adet kuru sogan
2-3 yemek kasigi sivi yag
Karabiber

Tuz

Kirmizi toz biber
Sosu igin:

2,5 su bardagi yogurt
1 su bardag st

2 yumurta

Once pirasalarimizi temizleyip ince ince dograyalim. Bir tavada kiip kip dogradigimiz sogan ile birlikte yagimizi
ve pirasamizi ekleyip kavuralim. Yarim bardak su ekleyebiliriz. Suyunu ¢ekip yumusayana kadar pisirelim. En
son baharatlarini ekleyip altini kapatalim, sogumasini bekleyelim.

Bir kasede yogurt, yumurta ve siit karigimini hazirlayalim.

Yufkalarimizi 2'ye bélelim. Once sosumuzdan her yerine dékip, sonra i¢ harcimizdan her yerine serpistirelim ve
saralim. Tepsimizin ortasindan baslayip sirayla yaptigimiz yufkalari saralim. En son kalan sosumuzu Ustiine
ddkelim. 180 derece firinda pisirelim. Tabi firninizin modeline de bagli, béreklerinizi ka¢ derecede yapiyorsaniz
0 sekilde ayarlayabilirsiniz.
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