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PIRASA KOFTESI

2 kg prrasa

250 gr kiyma

2 yumurta

tuz

2 cay kasigi karabiber

Pirasa ¢ok ince dogranir ve gok iyi pisene dek haglanir. Haglandiktan sonra iyice sikilir sulu kalmamasina dikkat
edilir. Igine yumurta, kiyma, tuz, karabiber eklenir. lyice karistirilir. Sonra elinizle 1zgara kofte sekli verilir.
Koftelerin timi hazirlaninca diger yerde 2 yumurta cirpilir. Kéfteler tek tek dnce yumurtaya sonra una bulanarak
misir 6zl yaginda kizartilir sicak servis yaplilir.
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