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PIRASALI KOFTE

300 gram kiyma

1 adet pirasa

2 dilim bayat ekmek

1 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

Pirasalar giizelce yikadiktan sonra ince ince kiyin. Ekmekleri blenderde ufalayin. Pirasayi, ufalanmig ekmekleri,
kiymayi ve baharatlari bir kaba alarak yogurun ve 12 parcaya bélerek sekil verin. Bir tavaya 2 yemek kasigi sivi
yag ekleyip kizdirin. Kofteleri tavaya yerlestirerek her iki tarafini da 5-10 dakika orta ateste kizartin.
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