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PIRASALI KIYMALI PILAV

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour
- 2 su bardagi piring

- 3 su bardagi su

- 2 adet prrasa

- 200 g kiyma

- 3 dis sarimsak

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pirasalari ayiklayip, ince ince kiyin. Pirasa yerine 2 adet piyazlik kuru sogan kullanabilirsiniz)

2. Sarimsaklari ayiklayip, kiyin.

3. Pirinci ayikladiktan sonra bir slizgegin igine koyup, soguk suyun altinda nigastasi gidene kadar yikayin.

4. Yayvan bir tencereye Sana Créme Bonjour koyup, kizdirin. Igine kiymayi ilave edip, kiyma biraktigi suyu
cekene kadar kavurun.

5. Kiyma kavrulup, suyunu ¢ekince igine kiyllmig pirasa ve sarimsaklari ilave edip, orta ateste bir tagim hepsini
kavurun.

6. Daha sonra igine yikanmisg pirinci, tuzu ve karabiberi ilave edip, pirin¢lerin gébekleri saydamlasana kadar
kavurun.

7. En son olarak i¢ine suyu ekleyip, karistirdiktan sonra kisik atesete piringler géz géz olana kadar tencerenin
kapag! kapali olarak pisirip, demlendirin.

8. Demlenen pilavi karistirip, havalandirdiktan sonra sicak su ile islattiginiz ksenin icine alip, kasigin sirti ile
Uzerine bastirip, servis tabagina ters ¢evirip, ¢ikarin.

9. Pirasall kiymali pilavi sicak olarak servis edin.

ML® Kiymali Pilav icin tiklayin
ML® Pirasali Pilav icin tiklayin
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