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PIRASALI KIS TURLUSU

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Adet orta boy pirasa

1 Adet havug

1 Adet sogan

150 gr kiyma

1 Yemek Kasigi salca

1 Tath Kagi§i tuz

3 Dis sarmisak

1 Adet kereviz

5 Yemek KagiJi sivi yag
1 Adet patates

Tencereye sana klasik yagi ve sivi yagi alip, kizdiraim. Kiymayi ve kiiglk kiiclk kesilmis sogani ilave edelim.
Soganlar seffaflasana dek kavuralim. Havucun kabuklarini bir bicak yardimiyle kaziyalim ve kip seklinde
dograyalim. Kip seklinde kestigimiz kerevizlerle birlikte tencereye aktaralim. Arada bir tahta kasikla cevirerek,
sebzelerin yumusamasini saglayalim.3 dakika sonra 1 cm araliklarla dogradigimiz pirasalari ekleyelim.
Tencerenin kapagini 6rterek 3-4 dakika pisirelim. Kip seklinde kesilmis patatesi, sulandirdigimiz salgays,
dévilmis sarmisaklari ilave edelim. Tuzunu ayarlayalim. Bir tagim kaynatip, servis yapalim.
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