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PIRASALI KIS

1 kg Pirasa

1 kg Mantar

2 Sogan

3 Dis Sarimsak

1 Gorba Kagi§i Salga

1/2 Su Bardagi Soya Sosu
Tuz

Kekik

Sos Malzemesi:

4 Kahve Fincani Margarin
4 Corba Kagigi Un

2 Su Bardagi Sut

Pirasayi yikayip, ince ince dilimleyin. Sogan ve sarimsag ince ince dograyip zeytinyaginda pembelestirin.
Pirasayi ekleyip hafif ateste kavurun. Kekik ve tuz serperek karigtirin.

Ayri bir kapta soya sosu ve salgayi karistirin. Kavrulan pirasaya karigimi ilave edip 5 dk pisirin. Mantarlari ince
ince dograyip haglayin.

Sos hazirlamak igin margarini eritip unu pembelesinceye kadar kavurun. Siti ekleyip muhallebi kivamina
gelince atesten alin. Haglanmis mantar ve sosu pirasall karisima ilave edip harmanlayin.

Milféy hamurlarini hafifce acin. Yaglanmis firin tepsisinin zeminini tamamen kaplayacak sekilde hamurlari
yerlestirin. Pirasall karigsimi Uzerine yayip 200 dereceye ayarlanmig firinda pigirin.
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