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PIRASALI KIS

https://www.droetker.com.tr

Pirasali karigim:

500 g pirasa

2 yemek kasi§i sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1,5 cay kasigi pul biber

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
150 g eritilmis tereyad veya margarin

1 cay bardagi yogurt

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 yumurta

0,5 gay bardagdi sit

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
tane karabiber

Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Pirasayi ince halkalar seklinde dograyin. Kisik ateste sivi yag ile 10-12 dakika hafif kavurun. Ocaktan alin, tuz,
karabiber ve pul biberi ekleyip karigtirin ve sogumaya birakin.

Unu hamur kabartma tozu ile karistirin. Uzerine eritiimis ve sogutulmus tereyadi veya margarini, yogurt ve tuzu
ekleyip yogurun. Bu hamurun 2/3&apos;unu elinizle bastirarak kalibin tabanina yayin. Kalan hamurla kalibin
kenarlarinda 3-4 cm yuksekliginde ¢ergeve olusturun. Uzerine hazirladiginiz pirasali karigimi yayin. Yumurtalar
sit ile ¢irpin, pirasali karisimin lzerine yayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Pisirmenin son 5 dakikasinda Uzerine kasar rendesini yayin. Firindan gikartip tane karabiberleri serpin ve ilik
servis yapin.
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