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PIRASALI KIS

125 gram tereyagi

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 cay kasigi tuz

4 su bardagi un

2 cay kasig1 kabartma tozu

Iciigin:

3 yemek kasigi zeytinyadi

500 gram pirasa (kli¢lk dogranmis)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kasigi un

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi (hamurunda kullanilan yumurtadan kalan)

Harcini hazirlayarak ise baslayin. Sivi yag kizdirdiginiz tavanin igine dogradiiniz pirasalari ilave edip tuz ve pul
biberini ekleyin. Glizelce karistirip pisirdikten sonra ocaktan alip sogutun. Soguyan harcin igine yumurta ve unu
da ilave edip karigtirin ve bir kenarda bekletin.

Hamur igin tereyagi, zeytinya@i, yogurt, 1 yumurta, 1 yumurta beyazi ve tuzu bir kaba aktarip karistirin. Son
olarak azar azar un ve kabartma tozunu da ekleyip yogurun. Hamuru ikiye bélUp yarisini merdaneyle yuvarlak
bir taban olarak ag¢in. Bu tabani pisirme kadidi serili tepsiye yerlestirip Gzerine ¢atalla delikler agin. Kalan
hamurunu da ince-uzun gekilde sekillendirip halat sekli verin ve tabanin gevresini bu hamur halatiyla sarin.
Uzerine pirasall harci yayin. Kenarlarina yumurta sarisi striip 180 derece firnda 30 dakika pisirin.
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