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PIRASALI KIS

i¢ harci igin:

500 gram pirasa

2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1,5 cay kasigi pul biber
Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

1 poset kabartma tozu
150 gram eritilmig tereyagi
1 cay bardag! yogurt

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tane karabiber

26 santimetre capindaki kalibinizi tereyagi ile yaglayin.

Pirasalari ince ince kiyip sivi yag ile 10 dakika kadar kavurun.

Ocaktan alip igine tuz, karabiber ve pul biber ilave edin ve sogumaya birakin.
Tereyagdini eritip sogutun.

Un ve kabartma tozunu karistirin.

Igine erittiginiz tereyagdini, yogurdu ve tuzu ekleyip yogurun.

Hamurun Ugte ikisini kalibin tabanina yerlestirin, elinizle bastirarak iyice yayin.
Kalan hamuru kalibin kenarlarina 3-4 santimetre ylksekliginde yerlestirin.
Uzerine pirasall harci yayin.

St ile yumurtayi ¢irpin ve pirasall karisimin tizerine yayin.

Firini 180 dereceye ayarlayip i1sitmaya baglayin.

Kalibi firina verip 20-25 dakika kadar pisirin.

Kasari rendeleyin. Pisirmenin son 5 dakikasinda kasar rendesini pirasalarin Gzerine yayin.

Finndan ¢ikarip tzerine karabiber serpin ve Ilik servis yapin.
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