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PIRASALI KIS

200 gram tereyagi

2 yumurta

1 fiske tuz

Yarim su bardagi su
Aldigi kadar un

Harci igin:

2 adet prrasa

Siviyag

3-4 dilim beyaz peynir
Kasar peyniri rendesi
Tercihe gbre kirmizi pul biber
Sosu igin:

2 yumurta

1 paket sivi krema
Tuz

Pirasalari dograyip sivi yagda kavurun. Igine pul biberi ekleyin ve sogumasi icin bir kenara alin.

Tereyagini oda sicakliginda yumusatin. Igine su ve tuz ekleyin. Unu da yavas yavas ilave edip yogurun ve orta
yumusaklikta bir hamur elde edin. Hamuru yapismayan cam tepsiye ya da kis kalibina gére agin. Tepsiye
yerlestirip kabarmamasi i¢in tabanini ¢catalla delin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Kisinizi firina verip 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip pirasali igi
kisin i¢ine doldurun. Gatalla ezdiginiz beyaz peyniri pirasalarin Gizerine yayin. Krema ve yumurtay! ¢irpip
peynirlerin Gizerine her yerine gelecek sekilde gezdirin. Son olarak rendelenmis kasari (izerine serpin ve yeniden
firma verin.

Alti da Ustl de kizarana kadar pisirin. Sicak servis edin.
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