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PIRASALI KIS

9 adet kare milféy hamuru

1 kg pirasa

2 yemek kasigi yag

1 tath kasidi salca

1 cay bardagi sit

1 tutam tuz

1 adet yumurta

1 su bardag kadar kasar peyniri rendesi

Pirasalar ayiklanip, yikanir ve ince ince dogranir. Bir tencereye sana yag alinip isitilir, pirasalar eklenir ve kapagi
kapali olarak kendi suyuyla pisirilir. Pirasalar iyice yumusayinca salga eklenir ve tuzu ayarlanir. Ocak
kapatilarak sogumaya birakilir.

Milféy hamurlar enine ve boyuna 3'lU gruplar halinde ve hafifce birbirinin Ustline gelecek sekilde tezgaha dizilir.
Bir oklava yardimiyla biraz acilir; yagh kagit serilmis yuvarlak, kicuk bir firin kabina yerlegtirilir, kenar fazlaliklari
kesilir. (Kesilen hamur pargalarini sekilli kaliplarla kesip, kisin Gzerini sislemek i¢in kullanabilirsiniz) Milfdy
hamurunun Uzerine pirasa bosaltilip, kasik yardimiyla dizguince yayilir. Yumurta ve sit ¢atal yardimiyla iyice
¢irpilip, pirasanin tizerine gezdirilir; kasar rendesi serpilip 6nceden isitiimig 180 derece firinda Gzeri kizarincaya
kadar pisirilir. llk sicakligi gegince dilimlenerek servis yapillir.
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