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PIRASALI KIS

Hamuru igin:

3 su bardagi un

3 corba kasigi tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 yumurta

1 cay kasigi tuz

4 corba kagigi su

Igi igin:

1 adet havug

500 gram pirasa

1 adet kirmizi dolmalik biber
6 corba kagsigdi sivi yag
200 gram kasar peynir
1 su bardag st

3 ¢corba kasigi un

Oncelikle sivi yagi bir tavanin igine alip kizdirin. Tim sebzeleri ayni boy dograyip bir tavanin igine alin. Uzerine
istediginiz baharatlari ekleyip karistirin. Iki dakika kadar kavurun. Sebzelerin rengi dénlince tizerine unu ve sitl
ekleyip koyulasincaya kadar karistirarak pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Daha sonra hamuru igin
gereken malzemeleri bir kabin icinde yogurun. K¢tk kaliplara yayin. Harci da Uzerine yerlestirin. Kalan hamuru
seritler halinde Gzerine dbseyip kasar peyniri serpin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
Dilimleyerek servis yapin.
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