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PIRASALI KEK

Yarim su bardag eritilmis margarin
1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 kahve fincani su

1 tath kasidi karbonat
yarim cay kasig! tuz

2 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

3 adet sogan

1 tath kasidi salca

2 sap pirasa

Sogan, salga ve pirasa haricindeki tim malzemeleri ¢irpalim. Tavaya margarini koyup eritelim ve irice kiip kiip
dogranmig soganlari 1-2 dk kavurduktan sonra dogranmig pirasalari ilave edip kavuralim. Az salca ilave edelim.
Yine biraz karabiber ve nane ekleyelim. Kek hamurunun yarisini yagladigimiz firin kabina bosaltalim ve tavada
yaptigimiz ici yayalim. Kalan hamurla UGstini kapatalim. Kekimiz nar gibi olana dek 180 derece firinda pisirelim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.09.2021
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