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PIRASALI KEK

1 kg pirasa

1 su bardagi misir unu
2 adet havucg

Yarim su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Oncelikle pirasalari temizleyip ince ince dograyip derin bir kabin icine koyalim.
Havuclar soyup yikayalim ve rendeleyelim pirasanin Gzerine ilave edelim.
Yumurtalar kirip ekleyelim.

Maydanozlar temizleyip ince ince dograyalim karigima ekleyelim.

Sivi yag, kabartma tozu, tuz, karabiber, misir unu, un ve pulbiberi sirasi ile ekleyip yoguralm.
Yaglanmis borcam tepsimize karigsimin hepsini dékelim yayalim ve énceden isitiimis 180 derecede ayarli firinda

Uzeri kizarana kadar pisirelim.
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