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PIRASALI KEK

Yarim kg ince kiyllmig pirasa
2/3 su bardagdi sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi misir unu

Pul biber

5 gorba kasigi un

1 paket kabartma tozu

Derin bir kaba siviyag, yogurt, yumurta, tuz ve pulbiberi alip karigtirin. Kiyilmig pirasa, misir unu, un ve kabartma
tozu ekleyip tim malzemeyi karistirin. Yaglanmis kelepgeli kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmig 170 derece
firnda pembelesene kadar pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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