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PIRASALI KATMA

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 tath kasigi tuz
Su

Igi igin:

Yarim kg pirasa
Siviyag

1 tath kasidi pul bibet
2 tath kasigi sal¢ca
Tuz

Siviyag

Un, tuz ve alabildigi kadar su ile orta yumusaklikta bir hamur hazirlanir. Uzeri kapatilarak dinlendirilir.
Pirasalar ince ince dogranir, tencereye alinir, Gizerine sivi yag alinir, yari yumugakliga gelene kadar kavrulur.
Uzerine salga, pul biber ve tuz eklenir, 2 dakika daha kavrularak ates kapatilir, i¢c sogumaya birakilir.
Dinlenen hamurdan mandalina kadar bezeler hazirlanip, un serperek servis tabagi blyukligunde agilir.
Hamurun yarisina i¢ konarak diger yarisi Uzerine katlanir ve kenarlarina iyice bastirilir.

Yagsiz teflon tavada iki ylzu de pigirilir.
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