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PIRASALI KARNABAHAR

1 adet karnabahar

2 adet pirasa

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag
3 dis sarimsak

1 adet limon suyu

Karnabaharlari ince ince kiyin. Suyun iginde 10 dakika kadar haglayin. Pirasalari dograyip tereyaginda sote
edin. Uzerine sarimsaklari ve salgayi ekleyip 5 dakika kadar pisirin. Karnabaharlari firn kabina alip Gzerine
pirasal karigimi ekleyin ve bir su bardagi su ilave edip 200 derecede 20 dakika kadar pismeye birakin. Sicak
olarak servis yapin. Bol maydanozla harika oluyor.
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