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PIRASALI GRATEN BOREK

5-6 adet prrasa

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1.5 su bardagi un

1 su bardag@i sivi margarin

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i kasar peyniri

1 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon
1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Cesni
Bir miktar karabiber

2 adet patates (rendelenmig)

Hazirlanisi

1. Derin bir kase iginde yumurtalari, yogurdu, sivi margarini, rende peyniri, kabartma tozunu, karabiberi, Knorr
Toz Tavuk Bulyon'u, Knorr Sebzeli Gegni'yi, Knorr Sarimsakli Gesni'yi ve daha dnceden rendelenmis patatesi
karigtirin.

2. En son olarak icine kiyilmig pirasalari ilave edip tahta bir kasik ile harci karigtirin.

3. Harci sivi margarin ile yagladiginiz tepsiye dokip kasigin sirti ile diizeltin.

4. Prrasali graten boreg@i 175 derecede 6nceden isitiginiz firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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